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INTRODUCTION

Au cours des derniéres années La production francaise de graines de colza
a enregistré ume forte progression mais, paradoxalement, La consommation
intérieure de tourteau de colza est restée limitée.

Ainsi, en 1981 la récolte frangaise de graines a dépassé un
million de tonnes, mais la consommation de tourteau n'a atteint gque 220 000
tonnes soit 38% des disponibilités intérieures potentielles (DUCHESNE et
RICHARD, 1983).

En conséquence, le taux moyen d'incorporation du tourteau
de colza dans les aliments composés d'origine industriei{le atteint a
peine 1,5%, alors que d'aprés les disponibilités nationales il pourrait
s'élever 3 preés de 5%. Pour analyser une telle différence, il convient
donc d'étudier plus en détail Le comportement des industriels de L'alimen-
tation animale face a cette matiére premiére et leur intérét vis-a-vis
de nouveaux produits.

MATERIEL ET METHODE

Pour mettre en évidence et hiérarchiser les principaux
facteurs qui influencent le comportement des fabricants d'aliments du
bétail, une enquéte a été réalisée auprés de :

. 6 firmes services correspondant 3 75% de lLa production
frangaise d'aliments composés,

. 32 entreprises ou usines fabricant des aliments composés
pour le bétail et représentant prés de 20% de La production frangaise.
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Les informations recueillies & L'aide de ces enguétes
ont permis d'analyser : .

- les exigences des fabricants vis-a-vis de cette matiére

premiere,

~ la variabilité de leur comportement,

- leur intérét éventuel pour de nouveaux produits dérivés de
la graine de colza.

RESULTATS

2.1. EXIGENCES DE QUALITE VIS-A=VIS DU TOURTEAU DE COLZA

Compte tenu de L'absence actuelle de normes de commercialisa-
tion concernant ce tourteau, L'un des objectifs de l'enguéte était d'ap-
précier les exigences des fabricants en matiére de gualité. D'apreés les
réponses obtenues et présentées dans la figure I, les critéres énongés
ci-dessous sont les plus préoccupants pour les utilisateurs :

. la teneur moyenne reguise pour L'humidité se situerait
entre 10 et 12 %,

. le teneur minérale en matiéres azotées totales devrait é&tre
comprise entre 33 et 36%, mais certains utilisateurs avancent Le chiffre
de 40%,

. la limite minimale de la teneur en cellulose est plus dif-
ficile a cerner. Certains, lLa fixent & 9% pendant que d'autres accepteraient
le seuil de 14%.

Certains fabricants n'ont pas manifesté de désirs précis en
matiere de qualité, mais ont demandé qu'un effort soit fait au niveau
de ta régularité de la teneur en protéines et en cellulose.

Ces divers résultats tendent a démontrer L'importance des
analyses pour cette matiére premiére. Ils confirment par ailleurs la
nécessité de chercher 3 maitriser davantage la régularité de la compo-
sition du tourteau de colza.

2.2. VARIABILITE DU COMPORTEMENT DES FABRICANTS

L'utilisation du tourteau de colza est loin d'étre
systématique. En effet, parmi les 32 entreprises ou usines interrogées :

- 22% ne l'utilisent pas

- 16% ne L'utilisent que de fagon occasionnelle.




a. Teneur en eau : Limite maximale (18 réponses)
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c. Teneur en cetlulose : Limite maximale (13 réponses)
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Mais L'hétérogénéité du comportement se traduit aussi
par la variabilité des contraintes d'incorporation dans les différentes
formules. Cet aspect avait déja été souligné par une enquéte du CETIOM
(1979).

Actuellement, la prudence des fabricants est extréme et il
est frappant de souligner la diversité des contraintes adontées. La
figure Il montre combien la fourchette de variation est étendue pour Lles
aliments destinés aux bovins. Il faut souligner la proportion importante
des situations dans lesguelles le tourteau de colza n'est pas utilisé pour
les aliments destinés aux volailles, truies et porcelets.

Pour les porcs charcutiers, on constate également une forte
variabilité des contraintes adoptées pcur la formulation.

Le tableau 1 permet de visualiser la différence existant
entre les taux préconisés par la recherche et les taux généralement
pratiqués par les industriels.

Au niveau des bovins et des porcs charcutiers, ces deux
taux sont sensiblement les mémes, cependant la fourchette de variation
est assez étendue.

La différence s'accentue considérablement pour certaines
especes :

. le cas des volailles chair est & cet égard assez signifi-
catif : les taux pourraient étre doublés en général.

. Le cas des volailles ponte est assez paradoxal : la
recherche, habituellement assez large, préconise un taux d'incorporation
nul, alors que certains fabricants par ailleurs assez circonspects pour
d'autres espéces, n'hésitent pas 3 incorporer jusqu'a 3% de tourteau
de colza.

Ces comportements expriment avant tout Jes contraintes
d'ordre zootechnique et, conformément aux résultats de la littérature,
aux dires des utilisateurs, les freins & ('utilisation du tourteau de colza
sont : ['inappétence, les facteurs antinutritionnels et la teneur en
cellulose. Néanmoins, les réponses enregistrées lors de L'enquéte ne
permettent pas de définir si les taux d'incorporation pratiqués sont
faibles en raison d'observations faites sur le terrain, ou bien s'ils ne
sont que |'expression d'une prudence exagérée.

2.3. INTERET DES FABRICANTS D'ALIMENT DU BETAIL VIS-A-VIS DES NOUVEAUX
TOURTEAUX DE COLZA

D'aprés le tableau 2, les deux tiers des fabricants
d'aliment du bétail envisagent l'arrivée du tourteau gp avec beaucoup
d'intérét.
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FIGURE I1
TOURTEAU DE COLZA :

Contrainte maximale d'incorporation retenue par les industriels
(nombre de réponses)
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TABLZAU 1
PECCMMANDATICNS D'UTILISATICN DES TOURTEAUX DE COLZA
(% maximal 4'incorzcration dans les alimenTs composés)

TourTea, acTue!

Recherche (! 1 rri 5 o < Essafs
Recherche ) ngustrie (2) anada (3) francais (4)

BOVINS

Va laitiégras
Autres 2oving

PORCINS
Porcs charcutiers
Truies
Sorzelets

VOLAILLES

LAPINS

Zrara’s

" SYNCOPAC

N=BAULSET (1981)
8z

CALET 2)
281)

] ) (1
hitf tabli d'aoré
?HI re é abli d'aorés BORGIDA
ies enguétes




. g1not | odoq
[AS L A vi <. £] nesLano|
8¢ 9 |4 61 ¢ 9 00 neojInoy
o)
Huown | fonjoe JUMWO | ONny De <
rZ 10D ezyod op skd
osuodod P pueSt LN JUPS {0,
jejo( op sey a4} 9-4Nndy oo ad 1 g wu_>gcr
: Sowd |
< P SOUION AN

fy ) ISR

0 J0 FOVATAN0L XY IANON
2aviiavl




Leur jugement vis-a-vis du tourteau 00 dépelliculé est
plus difficile & analyser. Si 17 fabricants sur 32 expriment un intérét
assez vif pour ce nouveau type de tourteau, d'une part en raison de sa
faible teneur en ITC et VTO, d'autre part en raison de sa moindre teneur
en cellulose, un certain nombre d'entre eux réservent Leur réponse. En effet,
si les caractéristigues du tourteau de colza actuel et de son "successeur"
du type 00 sont relativement connues, le tourteau de colza dépelliculé
est lui encore peu connu, peu d'études ayant été faites. Les utilisateurs
potentiels souhaitent donc fonder leur jugement sur unm nombre plus élevé
de références et d'expérimentations. C'est pourquoi leur réponse est
actuellement réservée vis-a-vis de L'intérét de ce type de produit.

CONCLUSION

Les fabricants d'aliment du bétail manifestent une grande
hétérogénéité dans Leur comportement vis-3-vis du tourteau de colza. Cette
hétérogénéité, qui s'explique, & la fois par le caractere plus ou moins
afgu des craintes dues aux risques d'inappétence et de.toxicité du tourteau
de colza, et a4 La fois par des contraintes de gestion différentes selon
les entreprises, se traduit par des niveaux moyens d'incorporation dans
les aliments composés trés nettement inférieurs & ceux que L'on serait
tenté d'avancer en extrapolant les résultats des travaux de recherche.

L'apparition des variétés de type 00 et lLa pratique du
dépelliculage devraient entrainer une augmentation du nombre des
utilisateurs de tourteau de colza et surtout une progression de son uti-
lisation dans (es aliments composés par Le biais d'un élargissement des
contraintes d'incorporation qui lui sont imposées.

Cette progression ne pourra s'exprimer pleinement que si les
réserves actuelles de certains fabricants sont levées par des expérimen-
tations relatives & L'ensemble des espéces animales, et si triturateurs
et utilisateurs parviennent 3 un consensus pour définir et maitriser des
normes de commercialisation.
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